I Crudi

Gioco di Mare (1,2, 3, 4)* € 35,00
Carpaccio di Ricciola (.5, 12)* € 32,00
Ostrica Gillardeau call.3 (14) € 6,00
Gamberone 10sso (2) * € 10,00
Scampo 2 * € 10,00
Caviale Calvisius 10 gr (7, 3. 4. 7) € 35,00
Antipasti

Tagliatella di Calamaro, Limone Candito

e Latte di Soia (7,6, 7, 14) * € 30,00
Polpettine di Tonno

salsa BBQ spinacino (1,4,12) * € 30,00

Mazzancolla, lardo, stracciata di
bufala e croccante di olive (1. 2. 7)* € 32,00

La Nostra Parmigiana
di Melanzane (1. 3. 7) € 28,00

Uovo in Crosta, Spuma di Bufala
e Bieta (1.3 7 € 28,00
Per eventuali intolleranze ed allergie

rivolgersi al personale

Paste & Riso

Tortello di Cernia alla Marinara (2.3 4* € 30,00

Pasta e Patate acida cozze
e caviale (1,4,7,9,14) € 32,00

Pasta mista, Gamberoni Rossi
e Fagioli di Controne (1, 2, 9, 12)* € 32,00

Risotto agli Agrumi, Crudo di pesce
e Bottarga di Muggine (4 7)* € 32,00

Gnocchi al Ragu di Coniglio (2.3, 7120 € 28,00

Spaghettino burro di normandia, limone
bruciato e capperi soffiati (1.7.9,12.13) € 28,00

ALLERGENI: 3 - Uova

1 - Cereali contenenti 4 - Pesce
glutine 5 - Arachidi
2 - Crostacei 6 - Soia

5olotte
VIR MARE,

Pesci & Carni

Pescato in oliocottura, Salsa alla Melissa
e Porro affumicato 3. 4 7, 12) € 32,00

Pesce Bianco, Croccante di Pane
e Zucchine alla Scapece (1, 3, 4, 12) € 32,00

Tonno Scottato in Pizza

di Scarola (z, 4. 8 12 € 32,00
Pesce @) (al Kg.) € 90,00
Coniglio all’ Ischitana (7, 12) € 28,00

L'Agnello Laticauda di Mario Laurino,
Barbabietola yogurt e indivia (710,120 € 34,00

7 - Latte 11 - Semi di sesamo

8 - Frutta a guscio 12 - Anidride solforosa
9 - Sedano 13 - Lupini

10 - Senape 14 - Molluschi




